Speiseplan Mittagessen

Ostermontag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
KW 14 01.04.2024 02.04.2024 03.04.2024 04.04.2024 05.04.2024 06.04.2024 07.04.2024
Gemiisecreme- Tomatencreme- . Champignoncreme-
Karottencreme Zucchinicreme Spargelcremesuppe
Suppe’ Suppe Suppe
. Gefliigel- Fleischkdse 2341517 . Schweineschnitzel
Hahnchen Cordon- Hackballchen in Frikadelles2.2 Passierte Seelachs gebraten Gaisburger paniert -
Bleu?zzen SahnesofRe 2227 Bratensof3e 72+ ZwiebelsoRe - o Marsch 2222 Bratensof3e
Haupt- GefligelsoRe= Salzkartoffeln Nudelnzs7 KrautersoBies mit gekochtem Herzo inkartoff:In 225272
menii Spatzlez» Kai L Kohlrabi Kartoffelsalat = Schwenkkartoffeln Rindfleisch & K
griiner Salat aisergemiise ohlrabi artoffelsalat Karottensalat arotten
Obstsalat® Apfelmus®!! Nuss Nugat Pudding Obst der Saison Rhabarber Quark Frucht Joghurt> Kdsekuchencreme mit
22,25,26b Creme 312 Quarku,zs
Gemiisecreme- Karottencreme- Tomatencreme- .. Champignoncreme-
Zucchinicreme Spargelcremesuppe
Supperv Suppe Suppe suppe
Gemiiseschnitzel GelTusf\- e cadell Camembert
15,17,21,27 . maultaschen Karottenfrikadelle 2 . gebackenzs,na
Menu CurrysoRe Kaiserschmarrn Paprikagulasch 7= gerostet 22 KrautersoRe»2 Gaisburger Preiselbeeren
. 21,25,26a,27a Marsch 3,5,17,21,27a
Vegetarisch Krauterreis Nudeln2s7. veget.SoRe Schwenkkartoffeln : gebackene

griiner Salat

Kartoffelsalat

15

Herzoginkartoffeln

21,25,27a

Nuss Nugat Pudding

Rhabarber Quark

Kasekuchencreme mit

Obstsalat® Apfelmus 2o 260 Obst der Saison Creme sus Frucht Joghurt> Quarkzs
Speiseplan Abendessen
Wiener Wiirstchen .. . .. .
Brathering Gemiisegarnitur Ochsenmaulsalat Fleischsalat Gemiisegarnitur
Kl N Isalatitisetr .
Vollkost arer Nudelsalat warr::‘sm:LSenf 1112022272 Paprika 2,3,17 231571121 Radieschen
. Vegetarische Rohkost gemischt Gemiisegarnitur . Rohkost Gemiisegarnitur
Klarer Nudelsalat:ss2127 . . Rohkost gemischt . .
Vegetarisch u Wiener 1212227 Paprika gem gemischt Radieschen

Brot und Belag (Wurst oder Kdse) nach Wahl

Inhaltsstoffe:
1 Farbstoffe

2 Konservierungsstoff
3 Antioxidationsmittel
4 Geschmacksverstarker
5 Schwefeldioxid

6 Schwérzungsmittel
7 Phosphat

8 Milcheiwei

9 koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 StBungsmittel
12 enthilt eine
Phenylalaninquelle
13 gewachst

14 Taurin

Allergene:
15 Senf

16 Erdniisse

17 Sellerie

18 Weichtiere
19 Schalentiere

20 Fisch

21Ei

22 Sojaerzeugnisse

23 Sesamerzeugnisse
24 Lupinenerzeugnisse
25 Milcherzeugnisse

26 Schalenfriichte
26a Mandeln

26b Haselniisse

26¢ Walniisse

26d Kaschuniisse
26e Pecanniisse

26f Paraniisse

26g Pistazien 27Glutenhaltiges Getreide
26h Macadamia oder 27a Weizen
Queenslandniisse 27b Roggen
27c Gerste
27d Hafer
27e Hybridstamme
28 Sulphite




