Speiseplan Mittagessen

KW 13 Montag Dienstag Mittwoch Griin-Donnerstag K-Freitag K-Samstag Ostersonntag
25.03.2024 26.03.2024 27.03.2024 28.03.2024 29.03.2024 30.03.2024 31.03.2024
Spargelcreme- Erbsencreme- Gemiisecreme- GrieRkloBchen- Riebelesuppes
Supper’ Suppe Suppe’ Fleischbriihe Suppez? PP
. Gemﬁseauflal{f :;t::;rz:s;:;s Oberlander:ss47 Lachlsnflletm . Lammgulaschv.
Haupt- mit Kartoffelscheiben g i _ mit Eicene _ ! Kartoffeleintopf mit
. 17,21,25,8 mit paprlkaA,n,va Rah inats Ig WeiRweinsoRez 1 Kartoffelknédel
menii TomatensoRe Nudelnz.» aunrzs:;j::ez; Maultaschens.2.27 mit Krakauer 234v arto Sndno e
Griiner Salat Karotten- mit Kartoffelsalats | Petersilienkartoffel
.. Speckbohnen:237
Bohnengemiise Ackersalat
Fruchtjoghurt mit - . A . Quarkdessert mit Buttermilch ] ] N
Buttermilch Pfirsichkompott Vanillepudding: Obst der Saison Griitzeiss Desserts Pistazienpudding
Spargelcreme- Erbsencreme- Gemiisecreme- GrieBkl6Bchen- .
Cremesuppe Riebelesuppez.
Suppe Suppe Suppez Suppe»
Pfannkuchen mit Ei it Senf Gefillte Pil t
ier mit Senf = sy . ilzragou
Vegetarisches Gemiise alacreme | Dampfnudelnz=>= | paotaciliekartoffes Quarkkartoffel WZ_“BCCh'_“' B KartOffi'e'“tOPf s
2252721 VanillesoBe= Griiner Salat Kiichelez.z elbweinsolse™ Kartoffelknédel
Menii Petersilienkartoffel 21,2527

Fruchtjoghurt mit
Buttermilch=

Pfirsichkompott

Vanillepudding=:

Apfelmus3

Quarkdessert mit
Griitzerss

Buttermilch
dessert>

Pistazienpudding:>

Speiseplan Abendessen

Gemiisegarnitur i i Dill- Gemlisegarnitur i : Tomatensalat mit
Vollkost g Fleischkiichle warm _ 8 _letensalatm ‘ Wursttellersz
Gurke 227,15 Heringshappenis» Paprika mit Bohnen und Mais Mozzarella =
. Gemiisegarnitur . Gemiisegarnitur i : Tomatensalat mit Gemiisegarnitur
Vegeta risch 8 Kartoffeltaschen Rohkost gemischt & Hirtensalat=: &

Gurke

warms23

Paprika

mit Bohnen und Mais

Mozzarella =

Radieschen

Brot und Belag (Wurst oder Kéase) nach Wahl

Inhaltsstoffe:

1 Farbstoffe

2 Konservierungsstoff
3 Antioxidationsmittel
4 Geschmacksverstarker
5 Schwefeldioxid

6 Schwarzungsmittel
7 Phosphat

8 MilcheiweilR

9 koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 SiiBungsmittel
12 enthdlt eine
Phenylalaninquelle
13 gewachst

14 Taurin

Allergene: 20 Fisch
15 Senf 21 Ei

16 Erdniisse

17 Sellerie

18 Weichtiere
19 Schalentiere

22 Sojaerzeugnisse

23 Sesamerzeugnisse
24 Lupinenerzeugnisse
25 Milcherzeugnisse

26a Mandeln

26¢ Walniisse

26f Paraniisse

26 Schalenfriichte
26b Haselniisse

26d Kaschuniisse
26e Pecanniisse

26g Pistazien

26h Macadamia oder

Queenslandniiss

27a Weizen
e 27b Roggen
27c Gerste
27d Hafer

28 Sulphite

27Glutenhaltiges Getreide

27e Hybridstamme




