Speiseplan Mittagessen
Montag Dienstag Mittwoch Christi. Freitag Samstag Sonntag
KW 19 Himmelfahrt
06.05.2024 07.05.2024 08.05.2024 09.05.2024 10.05.2024 11.05.2024 12.05.2024
Z h' '_ - .. K -
Mais-Cremesuppe | Broccoli-Cremesuppe ucchint GrieRkl6Rchensuppe arotten Nudelsuppe
Cremesuppe e Cremesuppe
Sa;z:::;ffé| . Geflﬁgzilgjytadelle Bolognesem.h Kochschinkenz»+7 Matjesfilet >2° Picllelstclainer H5h|.1ch-enbrust
Haupt- : ' GefliizelsoRe 7 Gabelspaghetti 2= Hollindische SoRe== | HausfrauensoBe Gemiiseeintopf SteinpilzsoBe
. Rahmspinat » erlugelsolse =% | Geriebener Hartkase Salzkartoffeln 111,21.25 351728 2272
menu Nudeln 227 1225 Schweine&Speck Spatzle
Karotten-Apfel Salat: Blattsalat Spargel Bratkartoffeln Wiirfel Buntes Gemiise
Fruchtjoghurt= Fruchtcocktail ! Schoko!aden- Gelbe Griitze Fruchtc Gratze mit Friichtequark 312 Bananen-Joghurt
puddingz VanillesoBe» 22
Z h' H . . K -
Mais-Cremesuppe | Broccoli-Cremesuppe ucchint GrieBkloBchensuppe arotten Nudelsuppe
Cremesuppe 22 Cremesuppe
Chamoi . PastasoRe Veg.
. Veg. Cannelloni Ofenschlupfer ampighon In Hollindische SoBe»= | Florentiner Art mit Pichelsteiner Bratwurstisvazsz
Vegetarisches SahnesoRex Gemiiseeintopf -
" R . Salzkartoffeln Spinat&Tomate =2 SteinpilzsoRe
Menii TomatensofRRe VanillesoRe Gabelspaghettiz»» S I " Spitzlezn
Blattsalat Blattsalat parge Makkaroni 22 patzie® .
Buntes Gemiuse
hokol - Frucht Grii i -
Fruchtjoghurt = Fruchtcocktail : Scho o.aden Gelbe Griitze ruc thrutze mit Friichtequark 311 Bananen-loghurt
puddingz VanillesoBe:» 22
Speiseplan Abendessen
Vollkost Gemiisegarnitur WeiBwurst warm + Gerduchertes Gemiisegarnitur Wourstsalat Eiersalat mit Gemiisegarnitur
Gekochtes Ei = siiBer Senf Forelle Filet » Tomaten Schwabisch 1 Schinken 1115221 Tomaten
Vegetarisch Gemiisegarnitur Vegetarische Rohkost gemischt Gemiisegarnitur Rohkost gemischt Rohkost gemischt Gemiisegarnitur

Gekochtes Ei »

Wiener warmz:2.2227

Tomaten

Tomaten

Brot und Belag

(Wurst oder Kdse) nach Wahl

Inhaltsstoffe:
1 Farbstoffe

2 Konservierungsstoff
3 Antioxidationsmittel
4 Geschmacksverstarker
5 Schwefeldioxid

6 Schwérzungsmittel
7 Phosphat

8 MilcheiweilR

9 koffeinhaltig

10 chininhaltig

11 StiBungsmittel
12 enthilt eine
Phenylalaninquelle
13 gewachst

14 Taurin

Allergene:
15 Senf

16 Erdniisse

17 Sellerie
18Weichtiere
19 Schalentiere

20 Fisch

21Ei

22 Sojaerzeugnisse

23 Sesamerzeugnisse
24 Lupinenerzeugnisse
25 Milcherzeugnisse

26 Schalenfriichte
26a Mandeln

26b Haselniisse

26¢ Walniisse

26d Kaschuniisse
26e Pecanniisse

26f Paraniisse

26g Pistazien
26h Macadamia oder
Queenslandniisse

27Glutenhaltiges Getreide
27a Weizen

27b Roggen

27c Gerste

27d Hafer

27e Hybridstamme

28 Sulphite




